YRTICALRAD) PROVINEIAL BiE HUANCAELICA

SUBIGERENCIAS ECRETARIAIGEN ERAIMVIGESTION]
ORDENANZA MUNICIPAL N° 013-2021-CM/MPH

ASHINY

EL ALCALDE DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUANCAVELICA
POR CUANTO:

El Cancejo de la Municipalidad Provincial de Huancavelica, en Sesién Ordinaria
de fecha 22 de julio 2021, con continuidad de sesién el dia 27 de julio 2021.

VISTO:

El Informe N° 024-2021-UIS-SGC-GDE/MPH., de fecha 08 de abril 2021, del
Inspector Sanitario de la Municipalidad Provincial, quien propcne el Proyecto de Ordenanza Municipal que
“Regula el faenado, comercializacién y transporte de carnes de animales de abasto en la jurisdiccién del
distrito de Huancavelica”; Informe N° 087-2021-SGC-GDE/MPH., de fecha 09 de abril 2021, de la Sub
Gerencia de Comercializacion, quien solicita al respecto ‘la opinién legal de la Gerencia de Asesoria
Juridica; Opinion Legal:N° 160-2021-GAJ/MPH., de fecha 19 de.abril 2021., de la Gerencia de Asesoria
Juridica, que declara procedente la aprobacién de propuesta de Ordenanza y remite el expediente a la
Sub Gerencia de Comercializacién; Informe:N®103-2021-SGC-GDE/MPH., de fecha 21 de abril 2021, de
la Sub Gerencia de Comercializacidn, quien remite el proyecto de Ordenanza Municipal para su
aprobacion a la Gerencia de DeSarroIIo Economico; Informe N° 140-2021-GDE/MPH., de fecha 23 de
abril 2021, de la Gerencia de Desarrolio Economlco que remite el proyecto de Ordenanza Municipal al
sefior alcalde para su aprobacmn en Sesidn de Concejo; y el Djeeamen N° 02-2021-CADE/MPH., de fecha
21 de julio 2021, de la Comisidn de Asuntos de Desarrollo Econdmico y Comision de Asuntos de Gestion
Ambiental del Concejo Municipal, que declaran procedente la-aprobacién del proyecto de Ordenanza en
mencion, y elevan al Pleno de Sesidn de Concejo, para su evaluacion y aprobacién.

CONSIDERANDO:

Que, / alldades son. organi ismos dér goblerno local con personeria
juridica de derecho plblico, tienen autonomia pohtlca econamica y administrativa en los asuntos de su
competencizsgonforme lo establece el articulo 194° de Iz Constitucion Ralitica del Estado, concordante
con el articdloII' del Titulo® Preliminar-de:la Ley N° 27972, Ley Organica de Municipalidades. La
autonomia que la-Constitucion establece para las municipalidades, radica en la facultad de ejercer actos
de gobierno, administrativos y de admins‘s—‘fraéién con sujecién‘al ordenamiento juridico;

Que el articulo 1950 de la Constxtucnon Polltnc,;u del Estado, establece los
gobiernos. Iocales promueven el desarrollo y la economia local, y la prestacién de los servicios publicos
de su responsabilidad, en.armonia con las politicas y planes nacionales y-regionales de desarrollo. Son
competentes para: 5. ‘Organizar, reglamentar y administrar los servicios publicos locales de su
responsabi!idad-

Que, el inciso 8° del articulo 9° de la Ley Orgéanica de Municipalidades N°©
27972, prevé. E:]LIE es atribucion del concejo municipal: aprobar, modificar o derogar las ordenanzas
¥ deJar sin efectos los acuerdos, :
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Que, el articulo 402 de la Ley Orgénica de Munlapalldades, Ley N° 27972,
precisa que Ias ordenanzas de las municipalidades’ provinciales vy distritales, en materia de su
competencia, son las normas de cardcter general de mayor jerarquia en la estructura normativa
munichaI por medie” de-las cuales se aprueba la organizacién interna, la regulacion administrativa y
supervisién de los. servicios pulblicos, y las materias en que las municipalidades tienen competencias
normatwas en concordancia con el art:culo 200° de la-Constitugion Politica del Perd;

Que el prrmer parrafo del numeral 1.1 del articulo:83° de la Ley Organica de
Municipalidades, Ley N° 27972, dispone “Regular las normas respecto del acopio, distribucion,
almacenamiento y comercializacio’n de alimentos, bebidas en concordancia con las normas establecidas
sobre la materia”;

y 4 Que, el articulo 1° del Decreto Supremo N° 015-2012-AG., Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, establece “"Regular y establecer las especificaciones
técnicas sanitarias referidas al faenado de los animales de abasto, con la finalidad de contribuir con la
inocuidad de los alimentos de produccion primaria destinados al consumo humano y la eficiencia del
faenado principalmente, fortaleciendo asi el desarrollo ganadero nacional”;

Que, el Decreto Legislativo N° 1062, aprueba la Ley de Inocuidad de los

Alimenteos, estableciendo en el articulo 6. Vigilancia higiénica y sanitaria: La produccion, importacion vy
comercic de alimentos destinados al consumo humano estd sujeta a la vigilancia sanitaria, & fin de
garantizar su inocuidad, en proteccion de la salud. Cada sector debera realizar la vigilancia higiénica
sanitaria de la cadena alimentaria, segin su competencia, incluyendo los piensos. Asimismo, la
normativa mencionada estipula en el articulo 7. Seguridad de los Alimentos:
1. Sélo se puede comercializar alimentos inocuos.
2. Se considera que un alimento es inocuo cuando:

a) No sea nocivo para la salud.

b) Sea calificado como apto para el consumo humano por la autoridad sanitaria competente.

¢) No cause dafio al consumidor cuando se prepare y/o consuma de acuerdo con el uso a que se

destina.




3. Cuando un alimente no inocuo pertenece a un lote o 2 una remesa de alimentos de la misma clase o
descripcion, se presume que todos los alimentos contenidos en ese lote o en esa remesa son no
inccuos, salvo gue una evaluacion detallada demuestre lo contrario.

4. Se prohibe la distribucion, comercializacién o consumo de alimentos de procedencia desconocida o
dudosa, siniestrados o declarados no aptos para consumo humano por la autoridad sanitaria
competente;

Que, el Decreto Supremo N© 007-98-SA., que aprueba el Reglamento sobre

Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, dispone en el articulo 6° Vigilancia sanitaria de los
establecimientos de comercializacién y de elaberacion y expendio de alimentos y bebidas: La vigilancia
sanitaria del transporte de alimentcs y bebidas, asi como la vigilancia de los establecimientos de
comercializacién, elaboracion y expendio de alimentos y bebidas, con excepcién de los establecimientos
dedicados a su fraccionamiento y de los servicios de alimentacién de pasajeros en los medios de
transporte, estan a cargo de las municipalidades. Caorresponde a estas entidades la vigilancia sanitaria
de la elaboracion y expendio de alimentos y bebidas en la via plblica, asi como vigilar el cumplimiento
de lo dispuesto en el articulo 159 de este reglamento. Asimismo, la normativa invocada establece en el
articulo 129 Inspeccién veterinaria: Toda carne destinada al consumo humano directo o para
industrializacion deberd proceder de camales autorizados y deberad haber sido declarada apta para el
consumo por el médico veterinario responsable;

E§Ea'h'dé a lo expuesto, a los documentos de vistos, y de conformidad al
numeral 8 del articulo ©9, articulo 39° y 40° de la Ley N® 27972, Ley Orgdnica de Municipalidades y
sus modificatorias; el Concejo Municipal por mayoria de votos en sesion Ordinaria de Concejo del
dia 22 de julio 2021, con continuidad de sesién el dia 27 de julie 2021, aprobé la siguiente:

ORDENANZA MUNICIPAL QUE REGULA EL FAENADO COMERCIALIZACION Y TRANSPORTE DE
CARNES DE ANIMALES DE ABASTO EN LA JURISQICCION DEL DISTRITO DE HUANCAVELICA

v

THTULO I G,

5e

OBJETIVO, AMBITO DE APLICACION

" Articulo 1°.- objetivo: )
Asegurar la calsdad sanitaria e inocuidad de carnes de animales de abastos en las diferentes etapas
de la cadena alimentaria comoson faenado, transporte, recepcién, almacenamuanto en los mercados,
mercadillos, puestas de venta y esta blemmlen omeruales Bl
Establecer las condiciones higiénico . sanitarias minimas que deben cumplir los centros de
faenamiento ipuestos ‘de venta, medios de transporte ded;cados ai r;jb;o de manejo de carnes de
animales de %basto para el.consumao humano

; ‘Articulo 2°.—..:La‘presente ordenanza norma el faenado, comercializacién y
transporte de carnes de animales de abastos en la jurisdiccion del distrito de Huancavelica, con la
finalidad de salvaguardar la salud publica, siendo esta una- DrdEﬂ de salud publica y de cumpl|m|ento
obligatorio.

TiTULO II

DEL FAENADO DE ANIMALES DE ABASTOS.

Y Articulo 3°.- El faenado de animales de abasto debe realizarse en mataderos
gue cuenten con autorizacién sanitaria de funcionamiento expedido por el SENASA, esta autorizacién
deberd de gonsignar la capacidad de faena y especies @ faenar. Estav completamente prohibido el
faenado de ammales de abasto en mataderos no autorlzados por SENASA.

TiTULO 111
DEL TRANSPORTE DE CARNES DE ANIMALES DE ABASTOS

Articulo 49.- Para efectos ‘de Ia presente ordenanza, se considera las
condlcxones para la movilizacidn de - las'carcasas, visceras y apéndices, asi como la documentacion
necesaria que debe portar el transportista.

Articulo 5°.- E! vehiculo que transporte carne, visceras y apéndices, deberd
de contar con registro ante autoridad competente.

Articulo 6.- El vehiculo que transporte carne, visceras y apéndices, deberd
estar dotado de un sistema de refrigeracion y aislamiento térmico, revestidos internamente de material
resistente a la corrosion, de superficie lisa, impermeable, con esquinas sanitarias y pueda higienizarse
con facilidad, deberd estar provisto de equipos que no permitan el contacto de los productos con el piso
del compartimiento. Estéd completamente prohibido el transporte de carnes de animales de abasto en
vehiculos que no presten las condiciones.

Articulo 7°.- La carne, visceras y apéndices, requerird obligatoriamente
contar con dictamen favorable del Medico Veterinario, Certificado Sanitario de Transito Interno que
acredite |a salida de los productos y subproductos del matadero autorizado y quia de remision.

La guia de remision deberd contener la siguiente informacion:

a) Matadero de origen (numero de registro, nombre y ubicacion).

b) Cantidad, peso y forma de envio de las unidades.

c) Especie a que pertenecen la carcasa, carne, visceras, y apéndices.
d) Lugar de destino.

e) Numero de registro del vehiculo transportador.
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Articulo 8°.- La carne, visceras y apéndices, deberd de estar debidamente
identificada, con fines de trazabilidad. i
TITULO IV

DE LAS PROHIBICIONES A LOS COMERCIANTES DEL MERCADO DE ABASTOS, MERCADILLOS Y
PUESTOS DE VENTA, Y ESTABLECIMIENTOS COMERCIALES

Articulo 9°.- Los comerciantes del Mercado de Abastos, mercadillos, puestos
de venta y establecimientos comerciales, de la Jur|sd|ccmn de la munldpalldad provincial de
Huancavelica, estdn prohibido de expender productos cérnicos que no se respalden con la
documentacidn de procedencia de un camal autorizado, estado sanitario, medio de transporte.

TiTULO V
DE LA RETENCION O DECOMISO DE CARNES CLANDESTINAS -

Articulo 10°.- La retencion procede:
¥ Cuando al momento del contrel'y/o fiscalizacién se venden carnes que no acrediten su procedencia.
v Cuando se venda carne.en forma ambulatoria y/o en: Iugares no establecidos por la Municipalidad
provincial de Huancavel;ca

Artlculo 11°.- El decomiso procede:
v Cuando se faena carnes de animales de abasto con fines de comercio en camales no autorizados y/o
viviendas.
Por transporte de carne de anlmaIES de abasto de camales no autorizados.
Cuando la carne presenta indicios de descomposicién o estado de insalubridad.
Cuando habiendo retencion y en. un plazo perentoric no se acredita su debida identificacién de
procedencia, estadpisanitario, medio de transporte, cantidad:"
Cuando transporte carnes de animales de abasto en condiciones antihigiénicas.
Por transporte de ¢arnes.de animales de abasto en vehiculosno apropiados
Cuando se transgreda-el Decreto-Supremo N° 015-2012-AG.; Reglamento de Carnes.
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TfTUL’Q VI

~DE fpﬁdéﬁgﬁf SANCIONADOR

L _Articulo 12°.-.F| proceso sanaonador a las pe?sonas naturales o juridicas que
incumplan los titulos I, TLy III serd de la, siguiente manera:

a) Comisc de productos'y sub productos encontrados durante la intervencién.

b) Incineracién de productosy sub productos.comisados.

c) Por remmdenc:a denunma penal ante el ministerio pubiaco, por aten‘car contra la salud publica.

DE LAS SANCIONES ECONOMICAS

Articulo 13°.- El propietario, transportista y/o comerciante que incurra en
infracciones a las_dispesiciones estzblecidas en la presente ordenanza se hardn acreedores de las
sanciones siguientas. ;

i B MULTA MEDIDA
CODIGO : ~ INFRACCIONES UIT. COMPLEMENTARIA
1 Cuéndo al momento del control y/o flscaIlzac:on se a9 ‘ Retel;g:—c(;zitt‘lssstj b
venden carnes gue no acrediten su procedenua : procedencia
Cuando se venda carne en forma ambulatoria y/o ;
2, en lugares. no establecidos por la Munlr:lpalldacl 4% . “Retencion
provincial de Huancavelica ; : b =
3 Cuando se faena anlmaies de abastc con fines de 4% . Decomiso y
. | comercio en camales no autorizados y/o viviendas. " disposicién final
a Cuando la carne  presenta indicios  de 4% Decomiso y
descomposicion o estado de insalubridad. 2 disposicién final
5 Cuando se transporta carnes de animales de abasto. 8% Decomiso y
en condiciones antihigiénicas. disposicion final
Por transporte de carnes de animales de abasto en o Decomiso y
6 z : 2 8% z il
vehiculos que no mantenga la cadena de frio. disposicion final
7 Por transporte de carne de animales de abasto de 30, Decomiso y
camales no autorizados por SENASA. ° disposicion final
Por transporte de carnes de animales de abasto en o Retencaon.hasta we
8 vehiculos no registrados 8% acredite su
9 ' procedencia
El transportista por no presentar la guia de
remisién,  dictamen  favorable del médico g0 Suspension
veterinario, y certificado sanitaric de transito N ‘ precautoria del
9 interno. | vehiculo

Articulo 14°,- Son medidas de seguridad:
¢ El decomiso, incautacién, inmovilizacién vy destruccién de productos carnicos sean considerados no
aptos para el consumo humano.




e Suspensién temporal de puestos de ventas, establecimientos comerciales dedicados a la
comercializacién de carnes de animales de abastos comprometidos con el riesgo identificado.

TERMINOLOGIA Y DEFINICIONES:

Animales de abasto: Son los bovinos, bufalinos, ovinos, camélidos sudamericanos domésticos (llamas
y alpacas), caprinos, porcinos y équidos (caballar, asnar, burdégano y mular), conejos, cuyes, aves de
corral y otros cuyo beneficio y comercializacién se realizard en camales autorizados y controlados
sanitariamente.

Buenas practicas de manipulacién: Conjunto de practicas adecuadas, cuya observancia asegura la
calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos.

Cadena de Frio: Mantenimiento de las temperaturas de refrigeracién o congelacién a lo largo de la
cadena alimentaria.

Contaminacién cruzada: Presencia o introduccién de un contaminante en los alimentos listos para
consumo, generada por el contacto con alimentos sin procesar, superficies, equipos o utensilios
contaminados, o falta de higiene por parte del manipulador de alimentos o por su condicion de enfermo
o portador.

Faena clandestina: Es una actividad comercial prohibida que consiste en sacrificar animales para el
consumo humano sin garantizar la procedencia, la higiene y el estado de salud de los mismos.
Decomiso: Es lz privacién definitiva de'la’ propiedad de las mercancias v la disposicién final de los
articulos de consumo humano adulterados, falsificados, perecibles en estado de descompaosicion,
contaminados, asi como productos gue constituyen peligro para la vida o la salud, cuya circulacién,
venta o consumo se encuentran legalmente prohibidos. :

Desinfeccion: La reduccion del nimero de microorganismos . presentes en el medio ambiente, por
medio de agentes quimicos o métodos fisicas, a un nivel que no comprometa la inocuidad o la aptitud
del alimento. g

Inadsorbente: Es la propiedad de quie tiene una superficie, material o producto de impedir Ia captacion
superficial de la humedad del medio que lo rodea. M

Inocuidad de los Alimentos: Es la garantia de que los alimentos no causardn dafios al consumidor
cuando se preparen o consuman de acuerde con.el uso al que se'han destinado.

Limpieza: Eliminacién de tierra, residuas de alimentos, polvo, grasa'u otra materia objetable.
Retencién: Consiste en. la accién de la autoridad mupnicipal -conducente a retirar productos y bienes
materia de comercio no autorizado en la via ptblica o que centando con la auterizacién incumplan las
condiciones establecidas en ellas, para internarlos en el depésito municipal hasta gue el infractor cumpla
con cancelar la-multa o sancién impuesta. i

Manipulador de alimento: Toda persona que entra en contacto con,los alimentos con sus manos o
cualquier equipo o utensilio empleado para manipllar alimento. B

Menudencias de animales de carne roja: Conjunto“de visceras .y apéndices comestibles que
comprendenif€abeza, patas, cola, lengua, estémagos e intestinos sin conitenido, bazo, timo, péncreas,
higado, pulmones, ubres, rifiones y testiculos. : o

Puesto de Comercializacién: Denomfngse_ a los espacios interiares delimitados, con estructura fisica
adecuada para |2 comercializacion . ‘de alimentos y  productos autorizados. Los puestos de
comercializacién deben estar dispuestos en bloques, ordenados en secciones y registrados en el padrén
de comerciantes. s e

Programa. de higiene y saneamiento: Procedimientos y medidas sanitarias llevadas a cabo para
asegurar la Jinocuidad de-los” alimentos, ‘aplicadas a la estructura, ‘el ambiente, los servicios, los
materiales y ‘equipos, las materias primas, el personal, y el control de plagas y animales domésticos.

TiTUuLO VII .
DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

Primero.- La Administracion del Camal en coordinacién con la Sub Gerencia de Comercializacion, Policia
Municipal y/o Serenazgo, ejecutaran las acciones necesarias para el estricto cumplimiento del presente
reglamento. . . :

Segundo.- Facliltese al Alcalde de la_Municipalidad Provincial de Huancavelica, :para que mediante
Decreto de Alcaldia dicte las disposiciones pertinentes y cuando resulte conveniente, para la correcta
aplicacién del presente‘reglamento. >~

Tercero.- Comunicar a la Policia Nacionzl del Perll, Ministerio Publico, Poder Judicial y a los sectores
competentes del Gobierno Central, el'tenor del presente reglamente a efecta de que brinden el apoyo
necesarié para.su cumplimiento. : T,

Cuarto.- Dejar sin efecto, toda norma que se oponga a la presente disposicion.

Quinto.- Encargar su publicacién y difusién de la presente Ordenanza, a la Unidad de Imagen
Institucional y a'la.Unidad de Informatica de la Municipalidad Provincial de Huancavelica, de conformidad
al articulo 44° de la Ley Orgédnica de Municipalidades N° 27972, bajo responsabilidad.

POR TANTO:
MANDO SE REGISTRE, PUBLIQUE Y CUMPLA

Dado en el Despacho de Alcaldia de la Municipalidad Provincial de
Huancavelica, a los dieciocho dias del mes de agosto del afio dos mil veinte uno.

Distribucion:

Alcaldia.

Gerencia Municipal.

Gerencia de Desarroilo Econamico.
Garencia de Gestion Ambiental.

Sub Gerencia de Comercializacion, ==
Unidad de Policia Municipal.
Administradar del Mercado de Abastos.
Inspector Sanitario

Unidad de Informatica.

Unidad de Imagen Institucional.
Archive.




